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aŜ ǇǊŜǎŜƴǘƻΧ

Luis G. Sánchez-Sanabria

ÅMexicano

ÅMédico Veterinario Zootecnista: UNAM ςFMVZ (1972 ς1976)

ÅConsultor internacionalBPSPP_BOA: UE ςFAO ςIICA ςUSDA ςOIRSA, etc. 

ÅProfesor(visitante): FCA-UNA: Bienestar Animal e Inocuidad Carne actual

ÅGerente Técnico: CIESA1/ FMVZ-UAEM (Salud y Dx Acuícola) 2004 - 2006

Fernando de la Mora, Central. Paraguay
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1/Centro de Investigación y Estudios Avanzados en Salud Animal 
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!ƎŜƴŘŀ ŘŜ ǘŜƳŀǎΧ

V Antecedentes: conceptos

V Las BPPP_CP: implementación

V BP Identificación: trazabilidad

V BP Instalaciones: diseño

V BP Alimentación: inocuidad

V BP Manejo: bienestar animal

V BP Bioseguridad: integral

V BP acuícolas: sanidad

V BP Uso PQFB: tiempo de retiro

V BP Manejo agua: inocuidad

ÅPPRςPOESςHACCP

ÅConservary Transportar

ÅProveedor confiable

ÅRRHH: capacitación
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BPS_PPCARNE(PESCADO) ÉNFASISENBIENESTARANIMALEINOCUIDAD

/ 55



5ŜǘƻƴŀƴǘŜΧ
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¿Qué provoca la preocupación por alimentos inocuos?

VACA LOCA= EEB
RU abril 1985

INTOXICACION POR CIGUATOXINAS
205 afectados - EEUU (1993-1997)

/ 55



!ƴǘŜŎŜŘŜƴǘŜǎΧ

BPPP carne de pescado con énfasis en inocuidad

Referencias

Cada miembro (autoridades) encargadas de regular a la industria de los productos pesqueros y la acuacultura, 
fijen los niveles de calidad sanitaria para la elaboración de productos acuícolas aptos para el consumo humano
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Códex Alimentarius
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!ƴǘŜŎŜŘŜƴǘŜǎΧ

BPSPP carne de pescado con énfasis en bienestar animal

άŜƭ estado físicoy mental de un animal en relación c/condicionesque vivey muereέ

Recomienda e insta para peces de cultivo (excepto ornamentales) a:

άǊŜŎǳǊǊƛǊ ŀ métodos de manipulación apropiadosa las características 
biológicas del organismo y del entorno, adaptados a sus necesidadesέ
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Código Terrestre

Código Acuático
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!ƴǘŜŎŜŘŜƴǘŜǎΧ
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https://www.youtube.com/watch?v=tSufiKsunPQ&feature=emb_logo

https://www.youtube.com/watch?v=tSufiKsunPQ&feature=emb_logo


/ƻƴŎŜǇǘƻǎΧ

¿Qué son las BPPP?

ά[ŀ aplicación del conocimiento disponibleen la utilización sosteniblede los 

recursos naturales básicos para la producción, en forma benévola, de 

productos alimentarios y no-alimentarios inocuosy saludables, a la vez que 

se procuran la viabilidad económicay la estabilidad socialέ
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/ƻƴŎŜǇǘƻǎΧ

Buenas Prácticas Sustentables Producción Primaria de BOA

VRealizar la(s) técnica(s) de producción bien, en la primera intensión.

VBrindar constanciay certidumbrede esto.
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.ǳŜƴŀǎ tǊłŎǘƛŎŀǎ {ǳǎǘŜƴǘŀōƭŜǎ tǊƻŘǳŎŎƛƽƴ tǊƛƳŀǊƛŀΧ

Trazabilidad(tipos)
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UPPi
PROVEEDORES

DE

BIENESY SERVICIOS

PROCESADORES

Y

DISTRIBUIDORES

RASTREABILIDAD

RETROSPECTIVA
RASTREABILIDAD

PROSPECTIVA

TRAZABILIDAD

INTERNA
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Trazabilidad(interna)
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Elección de la región
y del sitio

1

Evaluación de la vulnerabilidad 
ambiental del sitio

2

Pautas para el diseño 3

CONTROLEFLUENTESY DESECHOS4

Pautas para la 
habilitación y la 

regulación del impacto 
ambiental

5

[ƻ ƛŘŜŀƭΣ ŀƴǘŜǎ ŘŜΧInstalaciones
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.ǳŜƴŀǎ tǊłŎǘƛŎŀǎ {ǳǎǘŜƴǘŀōƭŜǎ tǊƻŘǳŎŎƛƽƴ tǊƛƳŀǊƛŀΧ

Instalaciones

VUso del Suelo.

VPlan Ordenamiento Territorial.

VAbastecimiento y Calidad del agua.

VID presencia o no, contaminantes: químicos, físicos, biológicos.
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[ƻ ǇǊłŎǘƛŎƻΧ
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.ǳŜƴŀǎ tǊłŎǘƛŎŀǎ {ǳǎǘŜƴǘŀōƭŜǎ tǊƻŘǳŎŎƛƽƴ tǊƛƳŀǊƛŀΧ

Implementación

ÅNormatividade Impacto ambiental

ÅInocuidadpuede perderse:
Ÿ Instalaciones inadecuadas

Ÿ Utilización PQFB sin control

Ÿ Alimento contaminado: materia prima

Ÿ Programa de Prerrequisitos deficientes

Ÿ Contaminación por descargas: industria, agropecuaria, AAHH, etc.

30 de abril de 2020 15/ 55



.ǳŜƴŀǎ tǊłŎǘƛŎŀǎ {ǳǎǘŜƴǘŀōƭŜǎ tǊƻŘǳŎŎƛƽƴ tǊƛƳŀǊƛŀΧ

Hábitos alimenticios

En las especies del género Oreochromisla alimentación es omnívora, aunque en 
etapa juvenil es casi siempre zooplanctófaga (Morales, 1991).

En cultivoacepta con facilidad alimentos artificialeso balanceados(Purina, 1999).
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.ǳŜƴŀǎ tǊłŎǘƛŎŀǎ {ǳǎǘŜƴǘŀōƭŜǎ tǊƻŘǳŎŎƛƽƴ tǊƛƳŀǊƛŀΧ

Alimentación

ÅMétodo.

ÅHorario.

ÅAspectos nutricionales.

ÅSelección y Manejo.

ÅMonitoreo, Inspección y Control.
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.ǳŜƴŀǎ tǊłŎǘƛŎŀǎ {ǳǎǘŜƴǘŀōƭŜǎ tǊƻŘǳŎŎƛƽƴ tǊƛƳŀǊƛŀΧ

Depuración

Este proceso ayuda a mejorar la textura de la carnecuando va a ser procesada, y 
elimina sabores indeseados: a tierra y/o a humedad; además de alargarsu vida de 
anaquel.
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.ǳŜƴŀǎ tǊłŎǘƛŎŀǎ {ǳǎǘŜƴǘŀōƭŜǎ tǊƻŘǳŎŎƛƽƴ tǊƛƳŀǊƛŀΧ

Manejo
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PRE-COSECHA

Å Selecciónde los organismos a comercializar, por talla.

Å Movilizarlosa estanques de depuración.

Å Someterlosal procesode depuración.

COSECHA

άTILAPIAVIVAέ

Traspaso de los organismos a un 
estanque  de transportacióncon 
agua limpia y algún sistemade 
aireación u oxigenación

COSECHA

άTILAPIAFRESCAέ

Realizar dignamente

matanza de individuos
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Bienestar Animal

Normas adaptadas
PECESDECULTIVO

ÅTransportación

ÅSacrificio/ Matanza

30 de abril de 2020 20
https://www.oie.int/Infografia/NormasAW/index.html

/ 55

https://www.oie.int/Infografia/NormasAW/index.html


.ǳŜƴŀǎ tǊłŎǘƛŎŀǎ {ǳǎǘŜƴǘŀōƭŜǎ tǊƻŘǳŎŎƛƽƴ tǊƛƳŀǊƛŀΧ

Título 7. Bienestar de los peces de cultivo

Capítulo 7.1.Recomendaciones para el bienestar de los peces de cultivo.

Capítulo 7.2.Bienestar de los peces de cultivo durante el transporte.

Capítulo 7.3.El bienestar (aturdimientoy matanza) peces de cultivo p/consumo.

Capítulo 7.4.Matanza de peces de cultivocon fines de control sanitario.
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Código Sanitario para los Animales Acuáticos
(2019)

https://www.oie.int/es/normas/codigo-acuatico/acceso-en-linea/?htmfile=chapitre_welfare_introduction.htm
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.ǳŜƴŀǎ tǊłŎǘƛŎŀǎ {ǳǎǘŜƴǘŀōƭŜǎ tǊƻŘǳŎŎƛƽƴ tǊƛƳŀǊƛŀΧ

7.1. Recomendaciones para el bienestar de los peces de cultivo.

1. Consideracionestécnicas

1.1.Utilizaciónp/pesca extracción, investigación, recreo (ornamentales y 
acuarios), factor importante del bienestar humano.

1.2. Existe relación críticaentre salud de los peces de cultivo y su bienestar.

1.3. Mejorando condiciones de vida de peces, ҧproductividady beneficio$$$.
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.ǳŜƴŀǎ tǊłŎǘƛŎŀǎ {ǳǎǘŜƴǘŀōƭŜǎ tǊƻŘǳŎŎƛƽƴ tǊƛƳŀǊƛŀΧ

Bienestar de la Tilapia

Medio natural

Habitan en aguas de zonas tropicales y subtropicales.

ÅEn aguas lénticas: presas, lagunas, etc.

ÅEn aguas lóticas: orillas de ríos, entre piedras y plantas acuáticas.
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.ǳŜƴŀǎ tǊłŎǘƛŎŀǎ {ǳǎǘŜƴǘŀōƭŜǎ tǊƻŘǳŎŎƛƽƴ tǊƛƳŀǊƛŀΧ

7.1. Recomendaciones para el bienestar de los peces de cultivo.

2. Elaborará recomendacionessobre bienestar en peces de cultivo (ornamentales 
excluidas) durante el transporte, sacrificioy destruccióncon fines sanitarios:

2.1. Empleo de peces conlleva responsabilidad éticapor su bienestar en la mayor 
medida posible.

2.2. Evaluación científicadel bienestar de peces de cultivo abarca una serie de 
elementos científicosy de juicios de valor, de tomarse en consideración 
conjuntamente y proceso esta evaluación debe ser lo más explícito posible.
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.ǳŜƴŀǎ tǊłŎǘƛŎŀǎ {ǳǎǘŜƴǘŀōƭŜǎ tǊƻŘǳŎŎƛƽƴ tǊƛƳŀǊƛŀΧ

Bienestar de la Tilapia

ÅEuriterma, rango de tolerancia 18°C a 42°C, temperatura adecuada p/cultivoes 
de 28°C a 30°C.

ÅEurihalina, pueden vivir en agua dulce, salobrey marina. El rango de tolerancia 
es de 0 a 40 partes por mil, reportándose casos con salinidades mayores.
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.ǳŜƴŀǎ tǊłŎǘƛŎŀǎ {ǳǎǘŜƴǘŀōƭŜǎ tǊƻŘǳŎŎƛƽƴ tǊƛƳŀǊƛŀΧ

7.3. Bienestar (aturdimiento y matanza) peces de cultivo p/consumo.

Principio general

ÅAturdir antes de darle muerte

ÅAturdimiento deberá garantizarpérdida de conciencia inmediatae irreversible

ÅSi no es irreversible, debe ser eliminado antes de que recobre conciencia.

30 de abril de 2020 26

ATURDIMIENTOMECÁNICOPORPERCUSIÓN
ATURDIMIENTOCLAVIJAPERFORADORA

(IKI JIME)
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.ǳŜƴŀǎ tǊłŎǘƛŎŀǎ {ǳǎǘŜƴǘŀōƭŜǎ tǊƻŘǳŎŎƛƽƴ tǊƛƳŀǊƛŀΧ

7.3. Bienestar (aturdimiento y matanza) peces de cultivo p/consumo.

Método mecánico de aturdimiento*

Por percusión: golpe contundente cabeza (cerebro). Manual o c/equipo especial.

Clavija perforadora: daño físico cerebro. Insertando clavija o aguja cautiva.

Disparo con bala libre: en red se dispara (desde superficie); o bajo el agua se 
dispara (método lupara).

30 de abril de 2020 27

* Generalmente irreversible si se aplica correctamente
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.ǳŜƴŀǎ tǊłŎǘƛŎŀǎ {ǳǎǘŜƴǘŀōƭŜǎ tǊƻŘǳŎŎƛƽƴ tǊƛƳŀǊƛŀΧ

Matanza para producto fresco

ĔShock eléctrico.

ĔShock térmico, con agua con hielo.

ĔGolpe en la nuca.

ĔInsensibilizacióncon CO2 y corte de arcos branquialesen agua fría.

ESTOSMÉTODOSLIMITARÁNLAGENERACIÓNDEADRENALINA, DURANTESUMUERTE
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Gapping y Hematomas

30 de abril de 2020 29

Hematoma muscular en región posterior, dorsal a la 
columna vertebral, asociado a fractura espontánea

Filete de Salmón coho (Oncorhynchus kisutch).

Surcos en filetes de tilapia del Nilo
(Oreochromis niloticus)

¿En que beneficia una muerte dignadel 
individuo, para su comercialización?
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UPPi

UPA otras

.ǳŜƴŀǎ tǊłŎǘƛŎŀǎ {ǳǎǘŜƴǘŀōƭŜǎ tǊƻŘǳŎŎƛƽƴ tǊƛƳŀǊƛŀΧ
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Bioseguridad integral
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Calidad del agua

El agua es el insumo básico para la producción, por lo que es necesario el disponer 
de ella en cantidad y calidad suficientespara sustentar el proceso productivo

DEFLUJOCORRIENTEYCONTINUO, CUMPLIRCONCIERTOSPARÁMETROSFÍSICO-QUÍMICOSYMICROBIOLÓGICOS

QUEPERMITANSUBUENDESARROLLO
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Muestreo sitiosςMonitoreo contaminación
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FUENTEEXTERNADE

CONTAMINACIÓN
MEDIDASCORRECTIVAS

FUENTEINTERNADE

CONTAMINACIÓN
MEDIDASCORRECTIVAS

DRENESAGRÍCOLAS

a) No establecer en zonas 
contaminadas

b) Cambiar toma de agua 
hacía zona no 
contaminada

FECALISMOHUMANO
Colocar letrina, en lugaralejado al 
estanque y limpieza diaria

EFLUENTESDEINDUSTRIA
FECALISMOFAUNA

(doméstica, nociva, feral)

Restringir presencia, de fauna 
doméstica

EFLUENTESDESARROLLOS

URBANOS

FERTILIZANTES ORGÁNICOS 
(contaminados)

Usar fertilizantes inorgánicos u
orgánicos, no contaminados

a) UPPi NUEVA
b) UPPi EXISTENTE
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.ǳŜƴŀǎ tǊłŎǘƛŎŀǎ {ǳǎǘŜƴǘŀōƭŜǎ tǊƻŘǳŎŎƛƽƴ tǊƛƳŀǊƛŀΧ

Muestreo sitiosςMonitoreo contaminación
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FUENTEEXTERNADE

CONTAMINACIÓN
MEDIDASCORRECTIVAS

FUENTEINTERNADE

CONTAMINACIÓN
MEDIDASCORRECTIVAS

FUMIGACIÓNAÉREA

a) No establecer en zonas 
contaminadas

b) Solicitar a usuarios del 
servicio de hacerlo SIN 
presencia de corrientede 
aire

Acumulación de basura 
cerca de estanquesy fuentes 

dotación de agua

ÅEstablecer cuadrillas de 
limpieza.

ÅColocardepósitos de 
basura

DESEMBOCADURADEEFLUENTES

DEAGUADULCECONRESIDUOS

DEMINAS

a) No establecer en zonas 
contaminadas

b) Cambiar toma de agua hacía 
zona no contaminada

Acumulación de animales 
muertos, cerca de los 
estanqueso fuentes 

dotación de agua

Establecer fosasde 
enterramiento, con cal, 
lejanas a la zona de 
estanques y RR de agua

a) UPPi NUEVA
b) UPPi EXISTENTE
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Muestreo sitiosςMonitoreo contaminación
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FUENTEEXTERNADE

CONTAMINACIÓN
MEDIDASCORRECTIVAS

FUENTEINTERNADE

CONTAMINACIÓN
MEDIDASCORRECTIVAS

SUELOSCONTAMINADOS

PORUSODESUELOANTERIOR

a) No establecer en zonas 
contaminadas

b) Análisis de suelo y determinación 
de peligros y sus niveles

Uso inapropiado de 
productos QFB, 
ǇƭŀƎǳƛŎƛŘŀǎΣ ƻǘǊƻǎΧ

ÅEstablecer metodología 
de uso de los productos, 
registros y seguimiento

ZONASGANADERAS

COLINDANTES

a) No establecer en zonas 
contaminadas

b) Cambiar toma de agua hacía zona 
no contaminada

Presencia de
fauna nociva

Mantener estándares de 
LyDen la UPPi

Control (profesional) de 
fauna: nociva, feral y 
silvestre

PRESENCIAAVESACUÁTICASY

FAUNASILVESTRE

a) No establecer en zonas de 
migración de aves

a) UPPi NUEVA
b) UPPi EXISTENTE

/ 55
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Criterios técnicos

ÅContar con el apoyo de laboratoriosexternos especializadosy aprobadospor la 
autoridad para análisis sanitarios, aguas residuales, microbiológicos, etc.

ÅDe acuerdo al tamaño y distribución de la UPPi, definir los puntosde muestreo. 

ÅTomando en cuenta el problema que se detecte, diseñar formatospara recabar 
la información adecuada y poder instrumentar medidas de prevención cuando se 
presenten problemas. 
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Si durante la elección del sitiose detectan niveles de contaminación de 
cualquier producto químico o de cualquier agente biológico que sean 
inaceptables, que representen un peligro para la salud humanay no se 
pueda eliminar mediante acciones correctivas, el sitio se debe 
ŘŜŎƭŀǊŀǊΧΧΧΧΦ 
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Uso de productos: químico-biológico-farmacéuticos

ÅSustancias antibacterianas, incluidas las sulfamidas y quinolonas.

ÅOtros fármacos: antihelmínticos, anticoccidianos, incluidos nitroimidazoles, carbamatos y 
piretroides, tranquilizantes, antiinflamatorios no esteroides (AINS), otras sustancias que ejerzan 
una actividad farmacológica.

ÅOtras sustancias y contaminantes medioambientales: compuestos organoclorados 
(incluidos PCB), compuestos organofosforados, elementos químicos, micotoxinas, colorantes, 
otros.
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Poli ςCloro - Bifenilos

TdR
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SELECCIÓNDELAUPP
ABASTECIMIENTOY CONTROL

DECALIDADDELAGUA

PROVEEDOR

MATERIAPRIMA

SALUDYBIENESTAR

RECEPCIÓN/ALMACENAMIENTO

DELALIMENTO

USOPRODUCTOSQFB

COSECHA

ALIMENTACIÓN
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[ŀ ǘǊŀŘǳŎŎƛƽƴΣ ŎƻǊǊŜŎǘŀΧ

Análisis de

Peligros y

Puntos

Críticos de

Control
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Hazard Analysis Critical Control Point System
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9ƴŦƻǉǳŜ άsistemáticoέ

VIdentificar

VEvaluar

VControlar

VPrevenir 
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Proceso sistemáticode evaluación de los

peligros potenciales de cada fase del proceso

y que permite decidircuáles son relevantes

para la seguridad de los alimentos y

\ incluirlosen el plan HACCP.
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ALENTRARENLAUPPI, ANTESDESUCAPTURAYENELCURSODEÉSTA

BIOLÓGICOS QUÍMICOS FÍSICOS

PARÁSITOS
TREMATODOS, NEMATODOSY

CESTODOS
AGROQUÍMICOS

PLAGUICIDAS, HERBICIDAS, 
FUNGUICIDAS, ANTIOXIDANTES

(AÑADIDOSALPIENSO)

MATERIAS

EXTRAÑAS

ANZUELO

VIDRIOS

PIEDRAS

ASTILLASDE

MADERA

JOYAS

BOTONES

COLILLAS

LÁPICES

GUANTES

CUCHILLA

HUESOSDE

PESCADO

BACTERIAS

PATÓGENAS

SALMONELLA, SHIGELLA, E. 
COLI, V. PARAHAEMOYTICUS, 
V. VULNIFICUS, COLIFORMES

RESIDUOS

PRODUCTOSQFB

ATBS, PROMOTORESDEL

CRECIMIENTO(HORMONAS), 
OTROSADITIVOSALIMENTARIOS

VIRUS

ENTÉRICOS
V. DENORWALK

METALESPESADOS

LIXIVIDOSDESEDIMENTOS

MARINOSYDELSUELO, DESECHOS

INDUSTRIALES, AGUASNEGRASO

DEESTIÉRCOL

TOXINAS

BIOTOXINAS

ESCOMBROTOXINA

VARIOS PETRÓLEOY/O DERIVADOS
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INTRODUCIDOSALPEZQUEENTRAALESTABLECIMIENTO, DESPUÉSDESUCAPTURAY

DURANTESUULTERIORELABORACIÓN

BIOLÓGICOS QUÍMICOS FÍSICOS

BACTERIAS

PATÓGENAS

LISTERIAMONOCYTOGENES

CLOSTRIDIUMBOTULINUM

STAPHYLOCOCCUSAUREUS

QUÍMICOS

DESINFECTANTES, AGENTESDE

SANEAMIENTOO LUBRICANTES

(APLICACIÓNINCORRECTA)

MATERIAS

EXTRAÑAS

FRAGMENTOS

DEMETAL: 
OBJETOS

DUROSO

AFILADOS

VIRUS

ENTÉRICOS

HEPATITISά!έ
ROTAVIRUS

DESINFECTANTES, AGENTESDE

SANEAMIENTOO LUBRICANTES

(NOAPROBADOS)

TOXINAS

ESCOMBROTOXINA

ENTEROTOXINADEL

ESTAFILOCOCO

TOXINADELBOTULISMO INGREDIENTESY

ADITIVOS

APLICACIÓNINCORRECTAY

PRODUCTOSNOAPROBADOSmicotoxinas

/ 55



¢ǊŀȊŀōƛƭƛŘŀŘ Ґ tƭŀƴ I!//tΧ

30 de abril de 2020 44/ 55


